Creme d’epices a l'all

La saveur pleine du beurre a I'ail, du persil et d’herbes
subtiles. Voila ce qui caractérise la Creme aux fines
herbes de Suprima. En remplacant le beurre par de la
margarine, vous pouvez profiter de la riche palette de
saveurs tout en optant pour des graisses végétales. Un

atout pour toute cuisine.

Ingrédients Préparation
matieres grasses (huille animale .
o ) . ) Valeurs nutritives moyennes Pour 100g

hydrogénée) graisse animale, huiles

veg(.atales,'eau, sel,. emuls.:lécithines, mono- Energie 2620 kJ

et diglycerides d’acides gras, poudre de 625 keal

sérum lait, acidif. Acide citique, arémes,

colorant: béta-carotene, vitamines A 30 IE/g Protides 1,50 g
Graisses 69,00 g
dont saturé 43,00 g
Glucides 3,009
dont sucres 1,509

Sels 0,404¢



