Sauce Moules

Qu’elles soient « jumbo » ou « petites, mais golteuses »,
les amateurs de moules font chaque année le décompte
pour la saison des moules. Cette sauce froide, avec un
subtil trait de moutarde, décuple le plaisir.

Ingrédients Préparation

huile raffiné de colza et soya, eau, vinaigre,

_ o Valeurs nutritives moyennes Pour 100g

MOUTARDE, oeufs, amidon modigié de

mais, sucre, sel, épices, stabilisant: gome Energie 1611 kJ

guar, conservant: E202-E211 387 keal
Protides 3,109
Graisses 42,329
dont saturé 3,26 g
Glucides 2,709
dont sucres 2,109

Sels 0,76 g



