Mayonnaise arome Crabe

Une mayonnaise au golt de crabe pour des salades de
crabe tres savoureuses. Mélangez de la mayonnaise
normale avec une part de Mayonnaise au crabe et ajoutez
du vrai crabe ou du surimi. L’extrait de crabe porte vos

salades a un niveau supérieur.

Ingrédients Préparation

huile raffiné de colza et soya, OEUF, .
o o ) Valeurs nutritives moyennes Pour 100g
vinaigre, épices (CELERI), arbme crabe

(CRUSTACES), conservant: E202-E211

Energie 2360 kJ
472 kcal
Protides 1,10 g
Graisses 45,90 g
dont saturé 341¢g
Glucides 12,70 g
dont sucres 8,209

Sels 1,02 g



