Sauce Poivre

Avec son go(t intense de poivre noir souligné par des
morceaux de poivre concasse, cette sauce Poivre relévera
n'importe quel plat. Froide, ou réchauffée mélangée a de
la creme culinaire. Et votre steak devient irrésistible !

Ingrédients Préparation

huile de colza et soya, eau, jaune dOEUF, .
o ) Valeurs nutritives moyennes Pour 100g
vinaigre, MOUTARDE, sucre, légumes,

poivre, sel, amidon modifié de mais, arébme,

o S Energie 2035 kJ
acidifiant: acide citrique, conservant: sorbate 494 keal
de potassium, benzoate de soude

Protides 1,10 g
Graisses 51,00 g
dont saturé 3,90¢g
Glucides 6,60 g
dont sucres 1,30g

Sels 2,00¢g



